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SCHEDA TECNICA PRODOTTO

DENOMINAZIONE: CODE D’ARAGOSTA MIGNON 30G 6KG
CARATTERISTICHE: HSEMILAVORATO DA FORNO CRUDO E SURGELATO.

PESO DICHIARATO: 30g

PESO MEDIO: 2g

INGREDIENTI: Farina di frumento "0","00", acqua, saimi, margarina (grassi

vegetali quali palma e cocco, acqua, olio vegetale quali girasole,
grasso vegetale parzialmente idrogenato quali palma, sale,
emulsionanti mono e digliceridi degli acidi grassi, aromi, correttori
di acidita quali acido citrico, colorante carotene), uova intere,
saccarosio, sale, puo contenere tracce di latte.
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MODALITA’ DI Cuocere in forno preriscaldato alla temperatura di 180°C per 25/30
PREPARAZIONE: minuti.

LISTA ALLERGENI (Reg. UE n.1169/2011):

Cereali contenenti glutine e prodotti a base di cereali
contenenti glutine (es. grano, frumento, segale, orzo, avena,
farro, kamut o le loro varieta ibridate) e prodotti derivati.

Soia e prodotti derivati.

Frutta secca in guscio (es. mandorle, nocciole, noci, anacardi,
noci pecan, noci brasiliane, pistacchi, noci macadamia) e

prodotti derivati.

Presenza
Nel
prodotto Nella linea Nello
di stabilimento
produzione
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Arachidi e prodotti derivati. NO NO NO

Semi di sesamo e prodotti derivati. NO NO NO

Latte e prodotti derivati (incluso il lattosio). SI SI SI

Uova e derivati. SI SI SI
Pesce e prodotti derivati. NO NO NO
Crostacei e prodotti derivati. NO NO NO
Sedano (compreso sedano-rapa) e prodotti derivati. NO NO SI
Senape e prodotti derivati. NO NO NO
MODALITA’ DI Conservare a temperatura non superiore a — 18°C.
CONSERVAZIONE:

Non ricongelare il prodotto dopo averlo scongelato e consumare
entro le 24 ore.

- . . . i NO NO NO
Biossido di zolfo e solfiti a concentrazione superiori a

10mg/kg o
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10 mg/1, espresso come SO?2.

Molluschi e prodotti a base di mollusco

NO

NO NO

Lupino e prodotti a base di lupino.

NO

NO NO

Puo contenere tracce di: | Frutta secca in guscio, semi di sesamo

LIMITI MICROBIOLOGICI:

Ricerche

Limiti

INFORMAZIONI
NUTRIZIONALI:
Valori medi Per 100 g Per porzione
1203.1 360.9
Valore energetico (kJ)
(kcal) 286 85.8
Grassi 9.2 2.8




DOLCIARIA

‘7_,_;&?{.\,.
DEROSA

SEMILAVORATI DA FORNO

SCHEDA TECNICA PRODOTTO

di cui acidi grassi saturi 1.9 0.6
Carboidrati 41.6 12.5
di cui zuccheri 22.4 6.8
Proteine 8.3 2.5
Sale 1.2 0.4
INFORMAZIONI SENSORIALI:

Aspetto CODA D’ARAGOSTA

Colore DORATO DA COTTO

Odore BIGNE’ DA COTTO

Gusto AGRODOLCE

Consistenza A CROCCANTE E COMPATTA

Carica batterica

5x 10° UFC/g

Coliformi

3x 102 UFC/g
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E.coli 10 UFC/g
St.Aureus 10 UFC/g
Enterobatteri a 37°C 10 UFC/g

Listeria Monocytogenes

Assentein 1 g

Salmonella Assente in 20 g
CONFEZIONAMENTO:
Numero pezzi per busta 200cir
Numero buste per cartone 1
Numero pezzi per cartone 200cir
Peso netto per busta 6000 g
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Peso netto cartone 6250 g
ISO 9001:2015 N. IT23-30304A
CERTIFICAZIONI : FDA Registration Number (FFR): 10657348884
23 MAGGIO 2026
DATA
REVISIONE:
DIMENSIONI
IMBALLAGGIO: | Lunghezza 360mm, larghezza 250mm, altezza 160mm
1 anno dalla data di produzione da congelato
Entro 24h dalla cottura
SCADENZA
PRODOTTO:
INFORMAZIONI
LEGALI :

Sistema HACCP di autocontrollo come previsto dalla legge italiana.
Registrazione ai sensi del Reg. CE n°852/2004.

Gestione della rintracciabilita in conformita al Reg. CE n°178/2002.
Trasporti a temperatura controllata in conformita con la legge italiana.
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PRODUTTORE:

Dolciaria De Rosa s.r.l. via Cimabue 3 — 84092 Bellizzi
(SA) Tel & Fax: 0828 212033  e-mail:
info@dolciariaderosa.it  dolciaria.derosa@hotmail.com
www.dolciariaderosa.it



mailto:dolciaria.derosa@hotmail.com
http://www.sangiorgiospa.eu/
http://www.sangiorgiospa.eu/
http://www.sangiorgiospa.eu/

